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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køle- og fryseindretninger, adskillelse under produktion,
opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af ovne, tørvarelager,
transportkasser samt køle- og fryseindretninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele, glatte vaskbare flader samt
skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og opvarmning fra
januar til d.d. med undtagelse for perioden hvor der har været
lukket i forbindelse med Covid19.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer uden
anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 90-100 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af
økologiske fødevarer på lager samt set balanceopgørelse fra
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januar til d.d. med undtages for lukkeperioden pga. Covid 19.


