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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken og på toiletter -ok.
Kontrolleret hygiejnisk opbevaring og opbevaringstemperatur
ved fersk fisk-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring af emfang, flader hvorpå der håndteres fødevarer, i
opvaskemaskine, hvor det oplyses at vand skiftes flere gange
om dagen-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har i egenkontrol
beskrevet plan for ombygning af barområde uge 43/44 2020-ok
Vejledt generelt om reglerne for at alle flader, herunder loft og
udstyr udstyr fremstår jævn, tæt og ikke absorberende i
barområde, hvor der håndteres åbne fødevarer. Pt benyttes
håndvask i køkken som håndvask i barområdet-ok. Såfremt
indretning ændres, således denne ikke er let tilgængelig, må
etableres ny håndvask i barområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder oplyser virksomheden, at de laver
risikoanalyse for en aktivitet de mangler-ok. Kontrolleret
dokumentaion for perioden maj 2020 til idag for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling af fødevarer -ok.
Mærkning og information: Kontrolleret procedurere for
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oplysning om allergener, herunder set at virksomhed har skrevet i menykort, at allergener kan oplyses ved
henvendelse til personalet-ok. Virksomhed oplyser, at de ophænger skilt om, at allergener kan oplyses, for
gæster der ikke ser menykort-ok
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter og
registrering er dækkende.


