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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken-ok. Drøftet
håndtering af fødevarer under stegning af pommesfrites,
herunder temperatur af friture og tid ved stegning af
pommesfrites jf. vejledning fra producent 175 grader, således
de ikke steges for mørke-ok
Kontrolleret opbevaringstemperatur til 7 grader i køl hvor der
opbevares feta, dressing, kapers som kan opbevares ved 2-8
grader. Der er også opbevaret smør, max 5 grader.
Virksomheden justerede køl koldere til max 2 grader ved tilsyn
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for opbevaring af letfordærvelige
fødevarer, herunder opvarmede, nedkølede fødevarer max 5
grader.]
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
emfang samt rengøring af flader som anvendes til fødevarer
-ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: kontrolleret vedligeholdelse i
køkken-ok. Vejledt generelt om reglerne for lokaler til
opbevaring af fødevarer, herunder drikkevarer og at gulv er
jævn, tæt og ikke absorberende.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
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perioden juni 2020 til idag for opbevaringstemperatur og opvarmning af fødevarer-ok. Virksomheden
dokumenterer varemodtagelse ved fejl, idag er udskrevet et nyt egenkontrolprogram fra fvst hjemmeside, og
virksomheden begynder at dokumentere varemodtagelse med en fast frekvens-ok
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


