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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Ved kontrolbesøget har
virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol,
offentliggørelse af kontrolrapporter, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved import og
eksport, samhandel, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter samt visning af informationer på Fødevarestyrelsens
hjemmeside.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og
aftørring af hænder, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvask, ovn, køleskabe, fryser, komfur, emfang,
opvaskeafdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken inkl. opvaskeafdeling, bespisningsområde.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af



UngHerning

 

 

Gl. Skolevej 76

7400  Herning

29189919

Kontrolrapport

side 2 af 2

19-08-2020

egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse af kølevarer og for temperaturkontrol af køle- og
frostskabe og ved varmebehandling og nedkøling af opvarmede færdigretter fra 12. marts 2020 til 14. august
2020.


