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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse og opbevaring på
køl. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Mundtlige procedurer for desinfektion af overflader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleskabe, arbejdsborde, redskaber, skuffer, skabe, ovn,
komfur, emfang og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ydet generel vejledning om
udskiftning af fuger, ved slid.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
køleopbevaring og opvarmning for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er konstateret:
afdelingskøkkenet har økologisk spisemærke. Regnskabet bliver
lavet centralt for Kastanjehusene, men alle indkøb sker til hver
afdeling (F-hus, C-hus og D-hus) - der sker dermed ikke et
fælles indkøb. Grundet undtagelser pga. Covid-19 accepteres
det at kravene i en begrænset periode ikke kan overholdes til
fulde. Forholdet vurderes under de foreliggende
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omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om om regler for det økologiske spisemærke.
Dokumentation for det økologiske spisemærke regnskaber hjemtaget.


