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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
stikprøvevis kontrol af opbevaringstemperaturer, adskillelse af
fødevarer, opbevaring af tørvarer, toiletfaciliteter og
affaldshåndtering. Vejledt generelt vedrørende regler om
opbevaring af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, serveringsområde, toilet og forrum til
toilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde, serveringsområde, toilet og
forrum til toilet. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt
vedrørende regler om vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
stikprøvevist uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
varmebehandlaing, varmholdelse, nedkøling og årlig revision
fra 1. januar 2020 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten samt datablade på anvendelse af fødevarekontaktmaterialer.


