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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
sikring af råvarekvalitet hos leverandør, herunder at kød er købt
til hakning. Ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for
sikring mod kontaminering i kølerum samt under hakke proces.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret at hakke kød og råvare dertil
opbevares ved højst 5 graders celsius. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for indpakning og emballering af hakke
kød. Ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for sikring
mod bakterievækst i kødhakker ved at hakke en gang dagligt.
Ingen anmærkninger. Virksomheden får taget interne
mikrobiologiske prøver af kimtal for hakke kød. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret procedure for rengøring og
desinfektion af hakker. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
procedure for verificering af rengøring inden brug af udstyr.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt om at beskrive risici ved
salmoella i risikoanalysen for hakket kød.


