
Skur 2 (Værestedet)

 

 

Høje Gladsaxe 71

2860  Søborg

62761113

0
14-09-2020 1
21-11-2019

1
05-07-2019

1
03-08-2018

1
1  
1  
 
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur i køleskab, adskillelse og
tildækning af kølekrævende fødevarer, gennemgået mundtlig
procedure nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder gulv, loft,
bordoverflader, fronter på køkkenskabe, gummilister i
køleinventar, indvendig i ovn og køleinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse, stikprøvevis set dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkølingen siden januer 2020 og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Andet: Vejledt generelt om regler for transport at fødevarer
internt i kommunen.


