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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens opbevaring og adskillelse
af fødevarer i diverse køle og fryse faciliteter.
Virksomheden har adspurgt om vejledning i forhold til indtag af
væske i forbindelse med det daglige arbejde i et varmt køkken.
Virksomheden er konkret vejledt om at indtag af væske og
tilsmagning af diverse retter ikke må give anledning hygiejniske
problemer herunder kontaminering af de fødevarer man
tilvirker, tilberede og håndterer.
Virksomheden har redegjort for procedure for tilvirkning af
hjemmet kværnet smør.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emfang, køleskabe, ovn, samt produktberørende overflader i
køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Diverse overflader, på væg, gulv og loft i
køkken.
Virksomheden har fremlagt plan for vedligehold af køkken i
forbindelse med lav sæson.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater; varemodtagelse,
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opvarmning og nedkøling samt registrering af diverse køletemperatur perioden juni - september 2020.
Virksomhedens risikoanalyse er vurderet dækkende for virksomhedens nuværende aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Tjekket Cvr.


