Kontrolrapport

Virksomhed Kay's Kitchen

Adresse Neergards Alle 5

Postnr/By 2650 Hvidovre

Denne kontrol, dato

15-09-2020

Tidligere kontrol
Dato 28-10-2019

CVR-nr. 38937375 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengaring 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret handtering af

fedevarer og adskillelse under opbevaring, samt faciliteter for

hygiejnisk vask og t@rring af haender. Endvidere kontrolleret

hensigtsmaessig placering og antal af vaske samt forrum til

toilet. Ingen anmeerkninger. Kontrolleret adskillelse under

produktion og tidsstyring. Vejledt om at kglekeeden ikke brydes

ved handtering. Ingen anmaerkninger. Temperaturen i

virksomhedens kglemontre males generalt til lidt hgjere

temperatur (6,2 - 7,8°C). Den hgjere temperatur kan skyldes

gget aktivitet ved kontrol tidspunkt. vejledt om at justere

temperaturen i virksomhedens kglemonre sa det sikres at

temperaturkravet altid kan overholdes.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: renggring og vedligeholdelse af

produktionskgkken med inventar, kgleskabe, lagret og

udleveringsomradet.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Set risikoanalyse, egenkontrolprogram og

dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,

opvarmning, nedkgling og varmholdelse for 2020. Set egnet

termometer til maling af CCPér. Vejledt om at FVST som

udgangs punkt ikke acceptere fremvisning af elektronisk

egenkontrol pa telefon. Stgrre skaerm skal veere tilgaengelig.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

55 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Kay's Kitchen

Adresse Neergards Alle 5

Postnr/By 2650 Hvidovre

CVR-nr. 38937375

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport. Vejledt om at virksomheder som markedsfgrer sig pa egen hjemmeside skal vise de seneste fire

kontrolrapporter/kontrolresumeer pa et synligt sted pa hjemmesiden.

Maeerkning og information: Virksomheder skilter med, at information om allergene ingredienser kan fas ved

henvendelse til personalet og de kan mundtligt redeggre for allergene ingredienser i fgdevarerne.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter.

Registrering er deekkende for virksomhedens aktiviteter og CVR nummer via virk.dk
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