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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
frostenheder, tildækning og adskillelse af fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder. Vejledt
konkret om udpegning af vaske til egnede formål, herunder
håndvask og produktionsvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, herunder gulv, vægge,
produktionsborde, emhætte, opvaskemaskine samt køle- og
frostenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af gulv i køkken samt
tætningslister i køle- og frostenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning siden
januar 2020 til dags dato. Vejledt regler om at udføre
dokumentation under nedlukning af virksomhed.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre.


