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Kontrolrapport ændret d. 18-09-2020
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt opbevaringstemperatur i køleskabe.
Virksomheden har mundtligt redegjort for gode arbejdsgange
for modtagelse af mad fra centralkøkken, personlig hygiejne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af arbejdsborde, gulv, hylder i
køleskab og indvendig i opvaskmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
lokaler. Følgende er konstateret: Gulvet i tekøkkenet fremstår
med små revner og enkelte træbrædder er ikke glatte og
vaskbare. Virksomheden har ved tidligere kontrol, mundtligt
redegjort for renovering af tekøkken, som skulle være startet i
medio maj 2020. Virksomheden er ikke påbegyndt renovering
af tekøkkener pga. Corona. Virksomheden har under tilsynet
fremvist en skriftlig plan for renoveringen. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for vedligeholdelse
af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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opbevaringstemperatur for indeværende år.
Vejledt om at nedskrive procedure i egenkontrol for kogning af æg i tekøkken.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


