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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter med sæbe og papir i
køkken, temperaturkontrol i kølerum og frostrum. Kontrolleret
procedure for adskillelse mellem arbejdsprocesser som fersk
kød og spiseklare salater. Ingen anmærkninger. Procedure for
grillgris, herunder ridsning inden grill og transport og
tilberedning. Ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for
affaldshåndtering, herunder container er med tætlukkende låg.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af ovne, komfur og kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter, samt oplyst CVR-nr stemmer
overens med fødevarestyrelsens oplysninger. OK


