Kontrolrapport

Virksomhed AP-SVENDSEN MADSERVICE

Adresse Herregardscentret 14, st th

Postnr/By 5600 Faaborg

CVR-nr. 34646643
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Denne kontrol, dato

18-09-2020 @

Tidligere kontrol
Dato 03-12-2018

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

=N — RN -

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbader
4

@ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite (oY Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [ ] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 18-08-2016

Dato 09-08-2017 @

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Handvaskefaciliteter med sabe og papir i

kekken, temperaturkontrol i kglerum og frostrum. Kontrolleret

procedure for adskillelse mellem arbejdsprocesser som fersk

ked og spiseklare salater. Ingen anmaerkninger. Procedure for

grillgris, herunder ridsning inden grill og transport og

tilberedning. Ingen anmaerkninger. Kontrolleret procedure for

affaldshandtering, herunder container er med taetlukkende lag.

Ingen anmarkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Vedligeholdelse af ovne, komfur og kglerum.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varemodtagelse, opbevaringstemperatur og varmebehandling.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Ophzangning af kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret registrering er deekkende for

virksomhedens aktiviteter, samt oplyst CVR-nr stemmer

overens med fgdevarestyrelsens oplysninger. OK

m; Miljg- og Fedevareministeriet
- [@devarestyrelsen

50 min.

Kontrollens varighed

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif #45 72 27 69 00 » wwwivst.dk Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



