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Kontrolrapporten er ændret den 22. september 2020.
Kontrolbesøget er udført i forbindelse med festivallen Musik i
Lejet 2019.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Kontrolleret: Nedkøling af fødevarer efter varmebehandling
eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer forstegt
kylling i køleskab. Opbvaringstemperaturen er målt med
kalibreret lufttermometer til 11°C. 2 poser kylling stegt i dag
blev med indstikstermometer målt til 34,2°C i 5 kg pose og
34,5°C i 3 kg pose, virksomheden oplyser, at fødevaren er stegt
idag kl. 11.00, temperaturmåling på kontrolbesøget blev
foretaget kl. 14.00. 1 pose forstegt kylling stegt i går 17. juli
2019 i anden produktionsvirksomhed blev målt til 15,2°C.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det forstår jeg
ikke, vi kasserer det straks.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt om at virksomheden skal
sikre sig, at de modtagne fødevarer er korrekt nedkølet jævnfør
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produktionsvirksomhedens procedurer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter og
CVR-nummer. Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Vejledt konkret
om nedtagning af elitemærkat.


