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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder samt hygiejnisk placering af håndvaske,
stikprøvevis målt opbevaringstemperatur i kølerum og
-frostrum, køle og -frostinventar i køkkenet, adskillelse og
tildækning af fødevarer, fødevarer løftet fra gulv på lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af køle og
-frostrum, køleinventar, gulv under hårdt inventar i køkkenet,
emfang i køkkenet, opvaskeområde herunder indvendig i
opvaskemaskine, hylder på tørvarelager. Vejledt om rengøring
af svært tilgængelige steder, som køleblæser i frugt/grønt
kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring
køl/frost, opvarmning/alternativ opvarmning, indfrysning af
fisk og nedkøling fra marts 2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Vejledt om at virksomheden skal have
produktdatablad for emballage.


