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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet samt tilgængelighed af redskaber og
handsker. Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost. Virksomheden følger
brugsanvisningen og skyller af efter endt desinfektion.
Faciliteter til god håndhygiejne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet, herunder køleenheder, inventar, personaletoilet,
sushi køkken samt lagerforhold i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køleenheder, herunder
tætningslister. Køkkenet, herunder inventar samt lagerforhold i
kælder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: Lagerforhold i kælder samt køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden uge
22 til og med uge 35. Kontrolleret dokumentation for
modtagekontrol, opbevaringstemperaturer, varmebehandling,
nedkøling og pH værdi. Virksomheden har været lukket fra uge
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35 til og med uge 38.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Andet: Sporbarhed på fisk i detailledet


