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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperaturer i køle og fryse
enheder i produktionskøkken samt i tilvirkningskøkken i cafe,
adskillelse af fødevare samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: tætningslister i
tre køleskabe i kølegram i cafe område fremstår med få
ansamlinger af skimmel. Tætningslister i to køleskabe i
baglokale ved frysere fremstår med få ansamlinger af skimmel.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
reglerne for renholdelse af udstyr og inventar som kommer i
berøring med fødevare.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning
samt nedkøling for maj 2020 til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre


