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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperaturer køl/frys af
fødevarer. Hygiejnisk håndvask med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
hygiejne overflader køkken og inventar, emfang samt køl/frys
enheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: mobil køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmning og nedkøling i september 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uden anmærkninger:
personale uddannet i fødevarehygiejne/håndtering.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: seneste levering fra catering.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
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indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: take away emballage bæger og låg. Vejledt om at
indhente produktdatablad på bæger fra leverandør.


