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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse
af fødevarer i køleenheder, samt facilitetter til hygiejnisk
håndvask
Hygiejne: Rengøring: Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret
rengøring og af produktionskøkken, opvaskeafdeling og
salgsområde med udstyr og inventar herunder røremaskine og
påkægsmaskine. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Hygiejne: kontrollereret:
vedligeholdelse af produktionskøkken, opvaskeafdeling og
salgsområde med udstyr og inventar, samt lagerrum. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater fra Maj 2020 til
dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
riskoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: ophængning af
kontrolrapport
Følgende er konstateret: Virksomheden havde ikke kontrol
rapporten hængende da de lige er flyttet tilbage til nyrenoveret
lokaler
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende er kontrolleret: Flaminco trerumsbakker til opbevaring af varme pomfritter,
pizzabakker og papbæger. Virksomheden fremviser sporbarhed på pizzabakker og papbæger til sodavand ved
faktura.


