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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, antal og placering af vaske, opbevaringstemperatur,
adskillelse og tildækning af fødevarer under opbevaring i
køleskabe og på lager, opbevaring af arbejdsbeklædning,
gennemgået mundtlig procedure for produktionsflow.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og lager herunder gulv, vægge, hylder, bordoverflader,
ventilation i køleskab, indvendig i opvaskemaskiner,
køleinventar og blæskøler, gennemgået mundtlig procedure for
rengøring og desinfektions i to adskilte processer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse, stikprøvevis set dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling siden januar 2020 og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens



S/I FGU Nord

 

 

Gladsaxevej 315

2860  Søborg

39816423

Kontrolrapport

side 2 af 2

28-09-2020

fødevareaktiviteter, ok.


