Kontrolrapport

Virksomhed MENY

Slagter/Delikatesse

Denne kontrol, dato

29-09-2020

Adresse Ngrregade 11

Postnr/By 3390 Hundested Tidligere kontrol

CVR-nr. 37547786 Dato 01-11-2019

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Hygiejne: Renggring
Rengering 1 Dato 27.06-2018
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger:

at virksomheden har gode arbejdsgange, der sikrer at ravarer

og faerdigvarer beskyttes mod kontaminering under

opbevaring, tilvirkning og distribution.

at ravarer og ingredienser ikke opbevares ved temperaturer,

der kan medfgre sundhedsfare.

Kglekeeden ma ikke brydes. Virksomheden hakker kgd 1 gang

hen over dagen, Kpdhakkeren er ikke forsynet med kgl. Hakket
ked pakkes straks efter hakning og placeres enten pa kgl i

salgsomrade eller i kglerum. At indpakning og emballering sker

pa en made sa kontaminering undgas og at hakket kgd

opbevares ved hgjst 5 grader C. Virksomheden szelger hakket

ke¢d med en holdbarhed under 24 timer.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger:

Renggring af udstyr mv., som kommer i kontakt med fgdevarer:

at virksomheden har gode arbejdsgange for renggring og

desinfektion af udstyr og lokaler.

at virksomheden kan demonstrere adskillelse og renggring af
kedhakker.

at redskaber og alt udstyr og tilbehgr, som kommer i kontakt

med fgdevarer er ordentligt

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

rengjort, herunder genbrugsmaterialer, f.eks. kar og kedkasser.

at rengjort udstyr efterfglgende opbevares pa en made, sa kontaminering forebygges.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

at virksomheden har udarbejdet en skriftlig risikoanalyse baseret pa HACCP-principperne.

at virksomheden i sin risikoanalyse har vurderet mikrobiologiske risici

at virksomheden specifikt har vurderet risikoen for Salmonella, herunder foranstaltninger hvis
der er fundet Salmonella i hakket kgd fra virksomheden

Udleveret faktaark om fremstilling af hakket kgd
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