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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperature ri køle- og
frysemøbler samt adskillelse og tildækning af fødevarer i
samme. Set personalets håndtering af fødevarer under
produktion af fisk i sur-sød sauce. Gennemgået procedurer for
nedkøling af fødevarer samt håndtering af allergene
ingredienser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, kølerum, opvask og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden 1. januar til dags dato. Set dækkende risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. CVR nr. kontrolleret. Risikooplysninger opdateret.


