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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter til hygiejnisk
håndvask med sæbe og papir, adskillelse af fødevaregrupper på
køl samt beskyttelse mod kontaminering af uemballerede
fødevarer på køl. Stikprøvevis kontrol af temperatur på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder kølemøbler, ovne og opvaskemaskiner.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opvarmning siden opstart til d.d.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe
middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på
baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de
justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt.


