
Klippinge Slagteren

 

 

Tværvej 5

4672  Klippinge

25672429

0
25-09-2020 1
26-09-2019

1
02-11-2018

1
06-04-2018

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort
for gode arbejdsgange der sikrer at råvarer og færdigvarer
beskyttes mod kontaminering under opbevaring, tilvirkning og
distribution. Opbevaring af fersk kød til hakning på køl
herunder temperaturmålinger. Virksomheden informerer om at
hakkeren afvaskes mellem hver hakning i løbet af dagen.
Virksomheden informerer om at de i kommende tid vil
opbevare kødhakkeren i kølerum og hakke deres kød der.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer
vedrørende udvælgelse af fersk kød til produktion af hakket.
Virksomheden fremstiller under to tons hakket kød pr uge.
Virksomheden oplyser deres kunder om at kødet har en
holdbarhed på 24 timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder: koncentration, virketid og
udfører rengøring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
Vejledt generelt om:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Virksomheden har mundtligt redegjort
for gode arbejdsgange vedrørende rengøring, desinfektion og
opbevaring af udstyr til produktion.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
vurdering af risikoen for salmonella herunder stop af salg ved eventuelle fund af salmonella. Virksomhedens
risikoanalyse er baseret på HACCP.


