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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og temperatur af råvarer til
hakning af okse- og svinekød, procedure for udvælgelse af
råvare til hakning samt selve hakning i butiksområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: hakkere, visuel rengøringskontrol af hakkehus.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram for hakning af kød, herunder at
virksomheden har taget stilling til salmonella og e.coli.


