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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Vejledt
generelt om reglerne for håndtering af fødevarer, herunder
fremstilling af pizza til bagning sker i køkken i umiddelbar
nærhed af håndvask -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i opvaskeafdeling og grillområde -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden er først startet op i
august 2020 efter nedlukning. Kontrolleret dokumentation for
perioden august 2020 til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur -ok. Der dokumenteres opvarmning,
det bliver pt dokumenteret på skema for varmholdelse ved en
fejl -idag er kopieret nye skemaer til dokumentation for
opvarmning og det oplyses, at de benyttes fremadettet -ok.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse, og at der er
risikoanalyse for aktuelle aktiviteter i virksomheden, og der er
udpeget relevante kritisk kontrolpunkter, herunder er
nedkøling udpeget, og såfremt denne aktivitet er i
virksomheden vejledt om dokumentation med en fast frekvens
-ok. Opbevaringstemperatur dokumenteres dagligt og
opvarmning og varemodtagelse dokumenteres min 1 gang om
måneden, herunder vejledt om at frekvens for dokumentation
må beskrives tydeligt i egenkontrol-ok
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Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


