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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar
samt køledisk, håndtering af fødevarer under produktion og
opbevaring, herunder tildækning og adskillelse, faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder, forrum til toilet. Mundtlig
gennemgået procedure for 3-timers reglen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der er små
ansamlinger af spindevæv samt små mængde af det resterende
mel under pizza produktionsbord. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om regler for rengøring samt
rengøringsfrekvens.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde. Virksomhedens ejer oplyser at
hele produktionsområde samt serveringsområde vil blive
renoveret og malet til december 2020.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning fra juli
2020 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nr. via virk.dk


