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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskab og fryser.
Procedure for modtagelse af fødevarer. Håndvask i køkken og
på personaletoilet er forsynet med kold og varmt vand, sæbe
og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken, lager og personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken,
lager og personaletoilet. Kontrolleret vedligehold af
termometer, der anvendes til måling af kernetemperatur i
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram,
samt dokumentation af egenkontrollen for varemodtagelse,
opvarmning, lejlighedvis nedkøling, genopvarmning,
opbevaringstemperaturer i september/oktober.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uden anmærkninger:
Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i
håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter. Konstateret: Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden har fået følgende fødevarebranche:
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Serveringsvirksomhed, institutionskøkken.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, registrering fx ved samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.


