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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskab og fryser.
Håndvask med sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand.
Procedure for indkøb og transport af fødevarer.
Virksomheden er vejledt om regel for korrekt nedkøling, hvad
der angår tidspunkt for måling af "start temperatur" for
nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Vedligehold af indstik termometer, der anvendes til måling af
kernetemperatur i fødevare. Kontrolleret uden anmærkning:
Der er opsat insektnet omkring dør i køkken. Insektnet slutter
tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevist
virksomhedens dokumentation af egenkontrollen for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling. Vejledt om regel for nedkøling - se under
"håndtering af fødevarer". Vejledt om tilpasning af skema for
opbevaringstemperatur, som det passer til det antal køl og frost
inventar.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter - Registrering er dækkende.


