
Meny Hesselager

 

Slagter-, og delikatesseafdeling

Østergade 66

5874  Hesselager

40890408

0
07-10-2020 1
23-01-2020

1
04-06-2019

1
15-06-2018

1
1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
temperatur i råvarekølerum samt i salgsdisk med hakket kød,
ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for hakning af
kød, til salg og til produktion, herunder tidspunkt og sikring
mod kontaminering og temperaturstigning, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret procedure for rengøring af
hakkemaskine, herunder mellemliggende rengøring ved
hakning i løbet af dagen, ingen anmærkninger. Kontrolleret
procedure for rengøring af genbrugsbakker til opbevaring af
hakket kød, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
hakket kød, med udgangspunkt i mikrobiologiske kriterier,
ingen anmærkninger.


