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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Adgang til
hygiejnisk håndvask og tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsafsnit med udstyr
og inventar herunder opvaskemaskine indvendig.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af vinduer og døre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning/nedkøling samt
temperaturopbevaring i perioden fra august 2020 til d.d.. Set
virksomhedens risikoanalyse som er tilpasset aktiviteter.
Uddannelse i hygiejne: Faguddannet personale, ingen
anmærkninger.


