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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer,
adskillelse -og overdækning af fødevarer i køleinventar,
herunder opbevaring af fersk fisk i kølegrav samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Yderligere gennemgået procedurer for
indfrysning af fersk fisk. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af varmt produktions -og
opvaskeområde, sushiområde og barområde, herunder
overflader og driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Rengøring af varmt produktions -og
opvaskeområde, sushiområde og barområde, herunder
overflader og driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Kant langs loft over produktionsbord i koldt område fremstod
med indhak hvor der var kig til mursten og puds. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om vedligeholdelse
af lokaler hvor der tilvirkes fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er stikprøvevis set udført dokumentation
for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder
køleopbevaring, modtagerkontrol, opvarmning, nedkøling,
pH-målinger og indfrysning af fersk fisk fra forrige kontrobesøg
frem til d.d. Yderligere kontrolleret måleudstyr til overvågning
af kritiske kontrolpunkter, herunder pH-måler.


