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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens procedure
for gode arbejdsgange, der sikre at råvarer og færdigvarer
beskyttes mod kontaminering under opbevaring, tilvirkning og
distribution. Samt at råvarer og ingredienser opbevares ved
korrekt temperatur. Indpakning og emballering sker på en
måde så kontaminering undgås, Ok. Virksomheden oplyser at
mængden af hakket/tilberedt kød ikke overstiger 2 ton om
ugen, samt at hakket kød sælges med max 24 timers
holdbarhed.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder, opbevaring og håndtering
af fødevarer, samt målt temperatur i køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har gode arbejdsgange for
renholdelse og desinfektion af redskaber og udstyr der kommer
i kontakt med fødevarer.
Følgende er kontrolleret: Kølerum. Følgende er konstateret:
Der er begyndende sorte belægninger på loftsområde.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
reglerne for renholdelse af lokaler hvor der opbevares
fødevarer.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder varemodtagelse og opbevaring, samt at der i virksomhedens risikoanalyse er vurderet mikrobiologiske
risici. Der er foranstaltninger ved fund af salmonella.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P-numre. Vejledt
virksomheden om registrering af 1/3-reglen, herunder salg til andre detailvirksomheder.


