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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørring af hænder. hensigtsmæssige placering af
håndvaske. Stikprøvevis opbevaringstemperaturer af
kølekrævende fødevarer på køl og frost. Gennemgået
mundtlige procedurer for opbevaring af fødevarer i
lukkeperioder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
container herunder, arbejdsborde, indvendig i opvaskemaskine,
æltemaskine, hylder/reoler, køleenheder samt tætningslister.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: yderdør til
container.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, genopvarmning,
opvarmning, nedkøling og indfrysning af fisk fra januar 2020 til
seneste kontrolbesøg.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: CVR- og P-numre jf. Virk.dk.


