
RESTAURANT LILLERING SKOV ApS

 

 

Århusvej 280

8464  Galten

28110650

0
11-09-2020 1
21-06-2018

1
22-04-2017

1
10-11-2016

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået dagens produktion,
opbevaring af fødevarer herunder temperatuer i
kølerum/enheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Lokaler, udstyr og
inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Produktions
køkken samt lager faciliteter i køkken arealet.
Følgende er konstateret: Drikkevarelager fremtræder med dør
som ikke slutter tæt, ved flise overgang.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om skadedyrsikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelses,
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opbevaring, varmebehandling samt nedkøling stikprøvevis for indeværende kalender år.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


