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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, hygiejnisk opbevaring af fødevarer på
køl/frost herunder målt temperatur. Kontrolleret procedurer
for varmholdelse af flæskesteg og pølser herunder korrekt brug
af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køle/frostskabe, grill, friturer, emfang, produktbærende
overflader samt opvaskeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
udstyr: køle/frostskabe samt grill og friturer. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
varmebehandling og varmholdelse for perioden siden sidste
kontrol til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR samt virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: hvid kasse med opbevaring af uemballerede fødevarer. Konstateret:
Virksomheden kunne ikke fremvise at de hvide kasser er egent til at komme i berøring med fødevarer. Vejledt
konkret om, at virksomheden skal sikre, at den kun anvender fødevarekontaktmaterialer til de formål, hvortil de
er tilsigtet. Dette sikres ved at være i besiddelse af og følge producentens anvendelsesanvisninger, som
medfølger produktet.


