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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne.
Opbevaring af fødevarer, herunder opbevaringstemperaturer i
køleenheder med kølepligtige fødevarer, adskillelse og
tildækning. Håndtering af kold og varm mad på adskilte
arbejdsborde. Virksomheden har mundtligt redegjort for
håndtering af buffet
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Ansamling af
støv på rør i udsugning i varmt køkken, ansamling af madrester
på rist i gulvafløb i opvask samt belægninger på bagside af
opvaskemaskinen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om renholdelse af nævnte forhold.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af inventar, udstyr og
redskaber i køkkenet, opvask og i udsalg.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
modtagekontrol, opbevaringstemperaturer, varmebehandling
og nedkøling for perioden august til og med midt oktober 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


