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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, målt opbevaringstemperaturer i virksomhedens
køleskabe, opbevaring af kølekrævende fødevarer og mundtlig
procedure for håndtering af nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, komfur, emfang,
borde, køleskabe, ovn, mikroovn og skabe med service.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af borde, skabe, ovn, mikroovn
og køleskabe. Generelt vejledt omkring reglerne for at lokaler,
hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring i perioden juni 2020 til dags
dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR- og P-nummer.
Generelt vejledt omkring reglerne for ophør af virksomhed.
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Konkret vejledt om at dette kan gøres via Fødevarestyrelsens hjemmeside. Konkret vejledt om muligt
løsningsforslag for sammenlægninger af køkkener under en registrering, da køkkenerne har samme drift
ansvarlig og deler arbejdsopgaver.


