
Værftet Restaurant & Bar af

2020 ApS

 

Marinavej 1

6320  Egernsund

41695005

21-10-2020 1
19-02-2020

1
13-09-2019

11  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

2 timer

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved samhandel,
økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaringstemperatur af fersk fisk. Klargøring af fødevarer til
aftenens ret. Virksomheden har gjort rede for tilberedning af
særlige produkter, herunder stegning af pommes frites,
knækbrød, bønner. Gennemgået procedurer for nedkøling.
Konstateret at emhætte fremstår i ende med mange
vanddråber, som kommer fra vanddamp fra ovn. Vejledt
generelt om kontamineringsrisici og vejledt konkret om
løsningsmuligheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel renholdelse af inventar og udstyr i
produktionslokaler.
Følgende er konstateret: Enkelte hylder i kølerum fremstår med
fødevarerester, vægge ved opvask fremstår med kalkrester,
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stativ ved opvaskeafdeling til brugt service fremstår med fedtbelægning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligeholdelse af udstyr i køkken.
Følgende er konstateret: Skærebrætter fremstår slidte, gummilister er itu. Virksomheden oplyser, at nye er
bestilt. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, varmeholdelse og nedkøling siden ejerskifte.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har gjort rede for
procedurer vedr. oplysning om allergene ingredienser. Virksomheden skilter på menukort med at oplysninger
om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. CVR- og P-nummer
kontrolleret.


