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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionskøkkenet, opbevaring og adskillelse af
fødevarer med og uden kølekrav i både produktionskøkkenet
samt på lageret på 1. salen i bygning overfor herunder også
praksis for datostyring af fødevarer med kølekrav samt
kontrolleret omklædnings- og personaletoilet faciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken,
kundebetjeningsområde og lager på 1. salen herunder
køleskabene indvendigt inkl. hylder og låger, produktionsborde,
gulve, isterningmaskine indvendigt samt overflader i
opvaskeafdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af køleskabe under
produktionsbord i køkkenet, isterningmaskinen samt
bordoverflader og gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for brug af
fødevarekontaktmateriale, herunder at virksomheden skal sikre
fødevarer mod afsmitning fra redskaber og udstyr, kun at
anvende egnet udstyr, redskaber og emballage herunder også
korrekt anvendelse ift. temperatur mv.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og varmholdelse siden sidste kontrol og til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden er ved Fødevarestyrelsen registreret som Serveringsvirksomhed - Restauranter m.v.,
virksomhedens risikooplysninger er d.d. opdateret til udregning af fremtidig kontrolfrekvens, Ingen
anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


