
HugsAndFood

 

 

Nansensgade 20

1366  København K

22159917

0
22-10-2020 1
04-10-2019

1
28-11-2018

1
20-03-2017

1
1  
1  
 

1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder, adskillelse af fødevare samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Gennemgået procedure for
temperaturstyring af mad som leveres og opbevares i
termokasser under servering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken, lager med
fryseskab samt gulve, vægge, lofter, redskaber og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning i
egenkontrollen siden 21.09.20. Deres frekvens er sat til 1 gang
ugentligt. Daglig leder oplyser at køkkenchefen er langtidssyg
og de var ikke opmærksomme på det, men at de starter op
igen idag. Siden køkkenchefen har været fraværende har de
modtaget varmt færdigtilberedt mad udefra. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at
virksomheden dagligt skal tage stikprøver på temperatur ved
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning samt at
virksomheden skal overholde egen frekvens.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


