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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer/ temperatur og adskillelse under opbevaring, samt
faciliteter for hygiejnisk vask/tørring af hænder. Virksomhedens
ene fryser måles ved dagens tilsyn til -13°C. Vejledt om at
korrekt indfrysnings temperatur er -18°C. Vejledt om justering
eller udskiftning af fryser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af køkken med inventar, køleskabe og
lagret.
Følgende er konstateret: Der er lidt spindelvæv i loftet og
urenheder i fuger på gulvet. Endvidere er der lidt grønlig
belægning ved vask på lagret. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om bedre rengøring på de
nævnte områder og evt desinfektion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af køkken med inventar, køleskabe og
lagret.
Der er lidt afskallet maling på lageret som bør udbedres.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
udbedring af væg, så der ikke kan ske kontaminering til
fødevare.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set risikoanalyse,
egenkontrolprogram og dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling
fra 1 maj 2020 til d.d. Set egnet termometer til måling af CCPér.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


