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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
registrering fx økologi, registrering ved væsentlige ændringer
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Kontrolleret opbevaring af fødevarer. Målt
temperatur på kølerum og fryserum til henholdsvis +5 graderC
og -20,7 graderC.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opvarmning/nedkøling af fødevarer, herunder korrekt brug af
termometer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
"mad ud huset", herunder temperaturkontrol og transport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
når køkkenpersonale er bærer af sygdom eller har plejet syge
familiemedlemmer med symptomer på norovirus
(roskildesyge), arbejdsgange for ”nulstilling” af køkken,
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hygiejniske håndvaskearbejdsgange og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering
og opbevaring af arbejdstøj og private genstande. Ydet generel vejledning om ”nulstilling” af køkken.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hander. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Røremaskine, ovne, hylder, emfang og gulve og bordoverflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Køkken, redskaber og inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse For
virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedensugentlige dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opvarmning fra 1 september 2020 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i branchen: Serveringsvirksomhed - Institutionskøkkener m.v. -
DD.56.29.00
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


