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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Målt tempertur i køle-fryseindretninger
med fødevarer og håndtering af fødevarer under produktion og
opbevaring, herunder tildækning adskillelse og datomærkning,
samt faciliteter til hygejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, herunder køle-frysindretninger, vaske,
arbejdsborde, friture, mikroovn og komfure, lager og
gæstetoiletter.
Vejledt om hyppigere frekvens for rengøring af vindueskarm
bag køle-fryseskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens lokaler og udstyr.
Kummefryser i produktionenkøkken fremstår med defekte
låger.
Virksomheden har under kontrolbesøget indkøbt ny
kummefryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse af
kølevarer, temperaturkontrol af køleindretninger, opvarmning,
nedkøling og skyllevandstemperatur på opvakemaskine for
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perioden august til 30. oktober 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviterer, ejerforhold og CVR/P
nr.


