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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask i produktionskøkken.
Følgende er konstateret: Ved tilsynet manglede der afdækning
til rå oppudset væg bag opvaskebord samt der var benyttet
ubehandlet træ til opsætning af opvasker. Virksomheden
oplyser at der er bestilt materiale til afdækning samt at det
ubehandlet træ snarest udskiftes med plastpalle.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at vægge samt inventar skal være
udformet således at det er nemt at rengøre og om nødvendigt
at desinficerer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af køleskabe, emfang, kold-jomfru. Rengøring af
produktionskøkken samt serveringsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for oktober 2020. Kontrol ved varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Plastbæger er godkendt til anvendelse af
fødevarer.


