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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse for at undgå
krydskontaminering. Der blev lavet eksperiment med
ærteprotein under dagens kontrol. Stikprøvevis kontrol af
temperatur på køl. Der er hygiejniske håndvaske faciliteter med
sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af: køkken, kølere, lager og
opvasker. Alle kontaktoverflader, gulve og lofter fremstod rene
ved dagens kontrol.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
august 2020 til d.d. Der blev set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturkontrol, opvarmning
og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for dens aktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 60-90 % er overholdt.


