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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved import og
eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
indretning af køkken og barområde herunder placering og
opsætning af håndvask, opvaskemaskine samt øvrig vask som
tidsadskilt skal anvendes til produktionsvask og afskylningsvask.
Virksomheden har fremvist lokaler der skal indrettes til
fødevarelager samt fremvist gæste- og personaletoiletter.
Virksomheden har redegjort for, at der muligvis opsættes en
øvrig håndvask i barområdet, ingen anmærkninger. Generelt
vejledt om regler for forrum til toiletter samt regler for
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for gode
arbejdsgange for renholdelse af køkken og barområde.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


