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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået gode arbejdsgange fra
hakning af kød fra varemodtagelse, opbevaring på max 5
grader, udpakning af kød, hakning, pakning, opbevaring på max
5 grader efter hakning, samt holdbarhed på 24 timer.
Virksomheden oplyser at der hakkes én gang dagligt med køl og
en sjælden gang endnu en gang i løbet af dagen. I så fald vil
kødhakkerne være med køl hele dagen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum.
Virksomheden har redegjort for rengøring af hakkemaskiner
efter endt produktion med sæbe og desinfektionsmiddel fra
eksternt rengøringsfirma, samt brug af godkendt
desinfektionsmiddel.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for patogene
bakterier, herunder Salmonella og E. Coli, samt virksomhedens
foranstaltninger ved fund af Salmonella.


