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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer.
Målt opbevarings temperatur i kølefaciliteter. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring, herunder kold og varmt vand,
sæbe og papir. Gennemgået procedure og håndtering på
modning af sild - ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: koldt
og varmt køkken med inventar og udstyr, bar, opvaske og lager
faciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: koldt og varmt køkken med inventar samt opvaske
faciliteter. Gennemgået virksomheden vedligeholdelses plan -
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling fra 1/2-2020 til dags
dato. Kontrolleret skriftlige procedure og risikoanalyse på
modning af sild.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: anprisning og anvendelse af lokalt fanget fisk samt hjemmelavet produkter som agurk salat,
pickles og hønsesalat. Virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Andet: Kontrolleret uden anmærkninger: sporbarhed på Rødspætter via faktura.


