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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring samt tildækning af
fødevare.Facilitetter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og lager med opbevaring.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og lager med opbevaring.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og
opbevaringstemperaturer for janaur 2020 til dags dato.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent:
60 -90 %, Guld er overholdt, ud fra forekomst af økologiske
fødevarer, balanceopgørelse imellem økologiske -og
konventionelle fødevarer samt anprisning med bronzemærke,
ingen anmærkninger.


